Formentera acoge a partir de manana los Fines de semana Gastronémicos
Miércoles 04 de Mayo de 2011 13:38

El jefe de Promocién Turistica del Consell de Formentera, Carles Bernus, ha presentado hoy
en rueda de prensa la iniciativa gastronémica que se llevara a cabo a partir de mafnana en un
total de 15 restaurantes de la isla, que se han adherido a esta iniciativa.

Los fines de semana Gastrondmicos son una continuidad de lo que venia siendo la Muestra
Gastronémica de Formentera, que el afo pasado llegd a su tercera edicién. Este afo, el area
de Turismo ha decidido hacer un cambio y promover la gastronomia local en todos los
restaurantes de Formentera con un menu degustacion que tendra un precio fijo de 18 euros,
bebidas no incluidas.

A partir de mafnana, los visitantes y residentes de Formentera tendran la opcion de disfrutar de
esta opcion culinaria que se extendera desde el 5 al 8 de mayo y del 12 al 15 de mayo, con
platos mas elaborados con los productos tipicos de Formentera como cordero al romero, filete
de cerdo con salsa de higos, sofrito payés, guiso de pescado, y delicias como mousse de flad,
mousse de higos y bufiuelos, entre otras muchas propuestas.

Un total de 15 restaurantes locales ofreceran una degustacion con lo mejor de la gastronomia
tradicional con alimentos de la dieta mediterranea como el pescado seco, miel, sal natural pura
(liquida), pasta fresca con harina autéctona y platos elaborados con ganado criado
enFormentera, a cargo de los restauradores locales. Todos estos productos evocan un sabor y
un aroma propios de la isla, reconocidos a nivel nacional por la Guia Pefiin y otras revistas
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especializadas.

El area de Turismo ha puesto en marcha una camparna promocional conjunta para que se
pueda identificar esta iniciativa, que se enmarca dentro de la campana Descubre Formentera
en mayo , con el
objetivo de fomentar la llegada de turismo en los meses previos a la temporada turistica
mediante el valor afadido con descuentos oferta complementaria y paquetes promocionales.

Con animo de fomentar la cocina de Formentera con todos los valores culturales que implican
las diferentes artes, técnicas y procedimientos para la transformacion de la materia prima en un
plato tradicional, se tiene la intencién de dar continuidad a estas jornadas, tanto para residentes
como para turistas, y ofrecer una vision de la Formentera mas tradicional a través de la
gastronomia.

Estas jornadas tienen como objetivo divulgar las excelencias de la cocina de Formentera asi
como los rasgos que la diferencian del resto de islas del Mediterraneo y conseguir acercar a
locales y visitantes a las delicias gastronémicas de los restauradores locales para contribuir al
fomento de la cultura popular de Formentera.

Los participantes son:

Restaurante Pequena Isla (Pilar de la Mola)
Restaurante Can Rafalet (es Calé de Sant Agusti)
Restaurante Can Pascual (es Calé de Sant Agusti)
Restaurante / Pizzeria Acapulco (carretera de la Mola)
Restaurante Can Forn (Sant Ferran)

Restaurante Sa Finca (Sant Ferran)

Restaurante Es Capri (Es Pujols)

Restaurante Casablanca (Maryland)

Restaurante se Cupino (Maryland)

Restaurante la Tortuga (carretera Sant Ferran- la Mola)
Restaurante ca na Pepa (Sant Francesc)

Restaurante Pinatar (Es Pujols)

Cafeteria Restaurante Zulmar

Restaurante Vogamari (playa de Migjorn)

Restaurante Pa i vi (Sant Francesc)
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