Curso de cocina tradicional durante los meses de enero, febrero y marzo
Miércoles 25 de Enero de 2023 13:23

El Consell de Formentera, a través del area de Patrimonio, y la Asociacion Gastronémica de
Formentera Es Forn organizan un curso de cocina tradicional durante los meses de enero,
febrero y marzo.

El curso se dividira en cinco sesiones y en cada una se elaborara un plato tipico de la
gastronomia tradicional de la isla. En la primera sesion se preparara sofrit pages y tendra lugar
el proximo martes, 31 de enero, a las 17 h en la cocina del comedor del nuevo CEIP Sant

Ferran de ses Roques.

El resto de sesiones se llevaran a cabo los dias 14 de febrero, 21 de febrero, 14 de marzo y 28
de marzo y se elaboraran las siguientes recetas: guisat de peix, bullit d'ossos, peix escabetxat
y flad, respectivamente.

Las plazas son limitadas y los interesados deben enviar un correo electronico a coneixpatrimo

ni@conselldeformentera.cat
. Una vez inscritos, recibiran un correo electrénico de confirmacion.

2,5 de enero de 2023
Area de Comunicacion
Consell de Formentera

tallers de

CUINA

Patrimon cultural immaterial de Formentera

Sofrit pagés



mailto:coneixpatrimoni@conselldeformentera.cat.
mailto:coneixpatrimoni@conselldeformentera.cat.

Curso de cocina tradicional durante los meses de enero, febrero y marzo
Miércoles 25 de Enero de 2023 13:23

2/2



